
仕出し弁当・おもてなし御膳　前々日14時までにご注文お願いします

折り箱弁当 1000円(税込み)
メイン料理 右の選べるおかずから２種類ご指定下さい　
　　　　　　　　（写真は春巻き・牡蠣風フライ）
副菜 カップ 4個
野菜麹煮
ごま⾖腐
⾖乳ババロア
ご飯は⽞⽶ミックス (⽩⽶・⽞⽶・もち⻨・⿊⽶・⼩⾖)
漬物・蒸しサツマイモ

会議・接客・仏事・法事・催事などにお役立て下さい
折箱弁当　1000円(税込み)　



季節の混ぜご飯と天ぷら御膳 1620円(税込み) 
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　前々⽇のご予約にて

【特選】季節の混ぜご飯と天ぷら御膳　1944円(税込み)　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　前々日のご予約

天ぷらは、グルテンフリーの方でも安心して食べて頂ける様に
大麦粉・大豆粉・米粉を配分しております
ほんのりゴマ油の香りと、冷めてもサクサクと食べて頂けるように工夫しました
季節の野菜とぷりぷりの自家製創作海老風が入ります

天ぷらは、グルテンフリーの方でも安心して食べて頂ける様に
大麦粉・大豆粉・米粉を配分しております
ほんのりゴマ油の香りと、冷めてもサクサクと食べて頂けるように工夫しました
季節の野菜とぷりぷりの自家製創作海老風が入ります

【特選】は、
メインの
おかずがさらにプラスになります



五穀⽶とウナギ⾵蒲焼御膳 2160円(税込み)
ウナギ⾵の蒲焼きは、ほんのりごぼうの⾹り ⾖腐と⼈参・ごぼうをベースに作っ
ております ふんわりソフトに仕上げてあります ぜひお試しくださいませ

五穀米とウナギ風蒲焼御膳　2160円(税込み)前々日のご予約

天ぷらは、グルテンフリーの方でも安心して食べて頂ける様に
大麦粉・大豆粉・米粉を配分しております
ほんのりゴマ油の香りと、冷めてもサクサクと食べて頂けるように
工夫しました
季節の野菜とぷりぷりの自家製創作海老風が入ります



季節の創作手毬寿司　と天ぷら御膳　2500円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　前々日までのご予約　　　　　　　　
　　　　　　

手毬寿司のネタは日々研究を重ねておりますコンニャクベースのマグロや
イカ、エビのほか茄子・アボカト・厚焼きたまご風など　様々です
天ぷらは、小麦粉や卵を一切使用しておりませんアレルギー体質の方でも
お召しいただけます
ほんのりゴマ油の香りと、冷めてもサクサクと食べて頂けるように工夫し
ました
季節の野菜とぷりぷりの自家製創作海老風が入ります




